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Amplie a tradigdo do _gelato
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PARE MUITAS NOVAS OCASIOES DE CONSUMO QUE AMPLIARA
E OFERTE DAS GELATERIAS ARTESENAIS E SOFT GELATO,
BARES, BISTROS, RESTAURANTES E BUFES.

Dé asas a sua criatividade com gelato artesanal e
sundaes de sorvete soft;: lanches e petiscos para
aperitivos incriveis; pratos gourmet para almogos
rapidos ou jantares elegantes.
Surpreenda-se com combinag¢des inesperadas
de sabores e consisténcias!
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Gelado de mozzarella acompanhado
de sorbet de tomate e manjericao
com pao de bruschetta.
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. &N Gelato com pesto de pistache salgado
F ] selecionado combinado com gelato de
robiola e biscoitos salgados.

Impressione seus clientes com copinhos
de lanches rapidos e apetiteses.

Sorvete de presunto assado combinado
com a mistura de sorvete Pesto Hot
Paprika com crostini de pao torrado.

Sorvete de salmao defumado : Sorvete com pasta de amendoim
combinado com sorvete de abacate : salgada combinado com sorvete de
e limdo com biscoitos de salmao. : tomate com biscoitos salgados.

Gelado de abdbora e biscoito
amaretti com molho de
mostarda de figo.

Gelato de queijo Parmigiano
Reggiano com um variegato sabor
de pera biscoitos salgados.




Cada momento é perfeito para uma
diferente e saboresa pausa.

Praliné de sorvete de
gorgonzola envolto em
granulado de nozes com
adigdo de mel.

Praliné de sorvete de Curry
Mix ao Pesto Salgado envolto
em pedacinhos de améndoas
salgadas com um variegato
de Fiordimango.

Praliné de sorvete Hot Pesto
Paprika Mix envolto em
pedacinhos de amendoim com
variegato de Fiordidattero.

Salmen
& Lemon

Poriadella
& Pistacchie




Sorvete de pesto de pistache
salgado, spianata crocante
e mortadela.

Crostini de pao torrado com
sorvete de mussarela de
btfala e tomates em oleo.

Gelato no pote

Sorvete salgado para viagem,
perfeito para deliciar o paladar
de seus clientes em casa.

Sorvete de pepperoni com
nachos picantes.

Nachos & pepereoni
arrosto

Taga de sorvete de peperoni
assado servida com nachos
crocantes.
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Pequenas e grandes obras de arte culindria
para transformar a hora do aperitive em
um meomento @nico.

Crostino al Salmeone

& Bneto

Pao torrado com sorvete de
salmao defumado e sorvete
de endro (dill).

Crostino Bafala &
Pomodore
Pao torrado com sorvete

de mussarela de bufala, sorvete
de tomate e 6leo EVO.



Dé um toque incomum ao seu Poke, reinvente suas
receitas favoritas, libere sua criatividade.

Caprese

Esfera de sorvete de
mussarela, tomate e sorvete de
manjericao com pao torrado.

Chicken
& Bvocado

Base de arroz basmati com
soja, milho, tomate cereja,
cenoura, frango grelhado e
sorvete de abacate.

Prosciutte, Fichi
d'India & Robiela

Presunto de Parma e pera
espinhosa com sorvete de
robiola e speck.

PISTACCHIO
SALATO

Base Salty Creations 300g
Pesto Pistachio Salty Selection 91 g
Agua 609g :
Total 1000g :

Misture todos os ingredientes :
usando um liquidificador de :
imersao. Bata até obter uma :
mistura lisa e homogénea.
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MORTADELLA
Base Salty Creations 275 g
Mortadela 170g :
Agua 555g :
Total 1000g :

Misture todos os ingredientes :
usando um liquidificador de :
imersdo. Bata até obter uma :
mistura lisa e homogénea. :

Uma refeigdo completa?
Nao ha limite para o que vocé
pode criar e propor co
Salty Creations.

SALMIONE
EXFUMICATO
Base Salty Creations 330g
Salmao defumado 250 g
 Agua 420 g
© Total 1000 g

Misture todos os ingredientes
usando um liquidificador de
imersdo. Bata até obter uma
mistura lisa e homogénea.

LIMIONE & BASILICO

Base para Sorvete Gourmet 300 g

Suco de limao 220g
: Manjericao 10g
. Agua 455g
Oleo 13g
Sal 2g
Total 1000g

Misture todos os ingredientes
usando um liquidificador de
imersdo. Bata até obter uma
mistura lisa e homogénea.

e Para uma versao ainda mais
apetitosa, adicione 8 g de gengibre
fresco ralado.
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PERMIGIAENO
Base Salty Creations 320g
. Queijo parmesdo ralado 200g
: Agua 480 g
. Total 1000 g

* Aquega a agua a aproximadamente
: 50° despeje lentamente sobre o
: queijo parmesao, misture com um
- liquidificador de imersao até obter
: uma mistura lisa e homogénea.
. Adicione a parte restante da dgua,
: a base Salty Creations, misture
: novamente para hidratagio completa.

GORGONZOLA
Base Salty Creations 300g
: Gorgonzola 180g
. Leite integral 520g
. Total 1000 g

: Misture todos os ingredientes
: usando um liquidificador de
! imersdao. Bata até obter uma
. mistura lisa e homogénea.
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